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pas SCHLOSS

AN OER EITSENSTRALSSE

Griine Pfeffer-Erdbeeren

Zutaten

200 g Erdbeeren

2 cl Grand Marnier

1 EL Staubzucker

3 ¢l Orangensaft

1 cl Zitronensaft

1 TL gruner Pfeffer in der Lake
2 EL Butter

Zesten von einer halben Orange

Zubereitung

Gruner Pfeffer aus der grinen Lake nehmen, abspulen und fur eine halbe Stunde in kaltem Wasser einweichen, absieben,
abtrocknen und klein zerhacken.

Die Halfte der Butter in der Pfanne leicht erwarmen, griner Pfeffer und Erdbeeren beigeben und leicht anschwitzen. Mit
Grand Marnier abléschen, danach den Orangensaft dazu giel3en. Leicht erhitzen und mit der restlichen Butter montieren.
Mit Staubzucker und Zitronensaft abschmecken. Mit Vanilleeis servieren.

Wir winschen gutes Gelingen!



